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BCFT ligger i sentrum av Birmingham og består av en stor 9-etasjers bygning og her foregår all undervisning. Rundt om colleget finner man flere bygninger som er studentboliger. Skolen har rundt 35 bachelorgrader og 4 mastergrader. 

Skolen har internasjonale studenter fra alle verdenshjørner og 950 av de 5500 elevene ved skolen er internasjonale studenter. Skolen legger stor vekt på utplassering i bedrift under studiene og alle studenter blir intervjuet før de skal ut i praksis. Man kan få utplassering flere steder under studiene.

Fagene som undervises på colleget er svært praktisk orienterte og alle studentene må jobbe i team hvor de rullerer på alle arbeidsoppgaver. Det første året legger skolen stor vekt på at studentene får innsikt i hvordan alle nivåene i en bedrift fungerer. Hvis du for eksempel går på linjen for hotellfag vil du åtte gjøre alt fra å stå i resepsjonen til å være hovmester for en kveld. Etter det første året spesialiserer spesialiserer studentene seg i den delen av faget de ønsker å jobbe videre med.  

Hotellfag
I skolebygningen er det en restaurant som er i vanlig drift og som studentene driver. Restauranten er svært populær og flere kjendiskokker, som James Oliver og Gordon Ramsey, har vært innom for å rekruttere kokker fra denne restauranten. Restauranten er svært populær og det er lange ventelister for å få spise i restauranten. Studentene får et budsjett å forholde seg til som de må velge matvarer ut fra. 

Skolepenger
Vanlig størrelse på skolepengene er 6700 britiske pund. Det finnes stipender som internasjonale studenter kan søke på. 

 
